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Spello La novita di questanno ¢ la Taverna degli infioratori dove saranno al lavoro due chef

Petali non solo per comporre tappeti darte
ma anche da gustare seduti a tavola

di Simona Fusa

F SPELLO - Fior non solo da
toccare, annusare ¢ “spelatare”
per credare meravighos: tappeti
floreali o da appendere per abbel-
lire i vicoli. Ma fion anche da gu-
stare, assaggiare € abbinare afla
cucina del lerntorio per creare
un connubio tra i sensi. La gran-
de novita di questa edizione dell’
Infiorata & infatn Fapertura della
Taverna degli infioraton in piaz-
za della Repubblica che aprirh le
sue porte domani sera e restera
aperta fino al 2 glugno proponen-
do menu floreali che faranno ri-
scoprire ¢ valorizzare le erbe ¢ i
fior che diventeranno una sfizo-
saalternativa ai condimenti tradi-
ziomatli.
A coordinare la cucina sara I'esu-
berante Roberto  Sebastianelli,
chel campione del mondo che
nel 1998 portd nelle Marche fa
"Culinary world cup”, e titolare
del nstorante "Fiorfri” (Ostra Ve-
tered interamente dedicato alla
cucina di cibi tradizionali accom-
pagnati dal profumo. dal colore
e dal fascino dei fiori. Per comple-
tare lofferta culinara, Eros Cian-
&ll.eu.mi del Millenmlli" di Assi-
“przzorants” dal 1980, prepa-
[’Ei‘l le sue pizze gourmet, anche
senza glutine, con 1 profumi ¢ i
colori det fior, accompagnate da
una speciale birra artigianale.
[Due i menu che saranno propo-
st 1l menu Marsgherita con rotoli-
no di polle alle rose in letto di
mishicanz ¢ violette, con mardi-

Violette ¢ rose Due ingredienti pa:bbulan per altrettanti piath da gustare in taverna

netto di verdure croccanti. car-
paceino di suino al sambuco, Tn-
salatina di fior, tagliatella alle ro-
secon salsa di lavanda, pancetta

croccante, guarnizione di rose e
ciambellone alla lavanda con sal-
sa di frutta. 1l mem Girasole pro-
porrd invece 1l rotolino di pollo

alle rose in letto di misticanza ¢
violette, con giardinetto di verdu-
re croccantl, carpaccmo di suino
al sambuco, insalatina di fion, ta-
gliatella alle rose con salsa di la-
vanda, pancetta croccante, guar-
nizione di rose, rosetta di suino e
tacching con salsa demiglace e
crescione con patale al curry esal-
via, insalatina di fiori, clambello-
ne alla lwanda con salsa di frut-
1. Tra le specialith anche pizza
gourmet con formaggio fresco e
fior, pizza classica con ngredien-
1 a scelta, anche senza glutine.
birra artigianale ai fion di luppo-
Lo

Flower Cake Design

Le giomate di domani e domeni-
ca saranno dedicate anche ad un'
altra novita legata al connubio
tra ford e dole: il "Flower cake
design”, una serie di corsi ma an-
che un vero e proprio concorso
che vedri adulti e bambini sfidar-
sia suon di torte con decorazioni
sul tema floreale. Si iniza doma-
i alle 15 con il primo corso "Le
romantiche petunie” acura di Ro-
saria Garzone nella taverna degh
infioraton e si prosegue domeni-
cadalle 9 30con il corso per adul-
11 "Minicakes in fiore" a cura di
Imma Bonavoglia, e per bambini
"1 fiori e la coccinella zuccherina”
acura di Eleonora Mannocci. Al-
le 16,30 ci sard una dimostrazio-
ne pubblica di fAower cake desi-
gn. Le torte rimarranng esposte
per tutta la momata di domenica
in attesa della premiazione alle
ore 18, 4
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